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Súťaž v pečení tradičných receptov starých materí
„Chute a vône Vršatca II.“ 
Miestna akčná skupina Vršatec vyhlasuje 2. ročník súťaže v pečení tradičných receptov starých materí  „Chute a vône Vršatca II.“
Do súťaže sa môže zapojiť každý obyvateľ regiónu MAS Vršatec starší ako 12 rokov. Cieľom je upiecť tradičný domáci recept a priniesť ho na slávnostné vyhodnotenie. 
Súťaží sa v štyroch kategóriách, a to: 

· sladké pochúťky (tradičné koláče, zákusky, domáce torty, jedlá) 

· slané pochúťky (praclíky, pagáče, tyčinky, jedlá)

· pečivo (posúchy, chleby, pletenky) 

· domáce špeciality (sirupy, kečupy, džemy, lekváry)

Je možné zapojiť sa aj do viacerých kategórií, ale nie je to podmienka. 
Pred zapojením sa do súťaže je potrebné vyplniť a odovzdať prihlášku, ktorú nájdete na príslušnom obecnom (mestskom) úrade alebo na našej webovej stránke www.masvrsatec.sk. Prihlášku možno poslať elektronicky na e-mailovú adresu masvrsatec@masvrsatec.sk, poštou na adresu: MAS Vršatec, Obecný úrad Horná Súča 233, 913 33 Horná Súča, alebo ju odovzdať na obecný úrad členskej obce MAS Vršatec. Termín zasielania prihlášok je do 30.6.2013.
Spolu s prihláškou je potrebné ku každému pečivu priložiť recept a  fotografie postupu a výsledku, ktoré môžu byť zaslané mailom, na CD alebo vo vytlačenej podobe. 

Pozvánku na slávnostné vyhodnotenie dostane každý, kto splnil vyššie uvedené podmienky, a na základe prihlášky sa zapojil do súťaže. Prinesené koláče bude hodnotiť naša porota pozostávajúcou z miestnych odborníkov z oblasti gastronómie. Všetky kategórie budú ocenené na 1. - 3. mieste.  
Na výhercov čakajú vecné ceny a navyše recepty budú uverejnené v regionálnej publikácií „Receptár spod Vršatca“! 

MAS Vršatec si vyhradzuje právo na zmenu. 

Tešíme sa na Vaše recepty! 

Team MAS Vršatec

KRITÉRIA HODONTENIA

TRADIČNÝCH DOMÁCICH KOLÁČOV
K jednotlivým kritériám je potrebné zakrúžkovať adekvátne hodnotenie. Z každého hodnotiaceho kritéria (vôňa, chuť, jemnosť, čistota, farba) možno vybrať len jednu charakteristiku s príslušným počtom bodov. 
	Hodnotiace kritérium
	Počet bodov

	Nápad a originalita
	

	Jedinečný nápad, originálny alebo netradičný recept
	3

	Recept je široko známy verejnosti, moc neprekvapil
	2

	Ničím výnimočný koláč, s ktorým sa dá stretnúť každý deň hocikde 
	1

	Náročnosť prípravy
	

	Náročná a netradičná príprava, ktorá vyžaduje dlhý čas a prax
	3

	Príprava je stredne náročná, ale zvládnuteľná
	2

	Jednoduchá a rýchla príprava, ktorú zvládne každý
	1

	Zloženie (suroviny)
	

	Naturálne, domáce suroviny sú zastúpené v koláči najviac
	4

	Koláč je bohatý na množstvo použitých surovín (celkovo)
	3

	Koláč je pripravený z malého počtu surovín, je nenákladný
	2

	Použité sú najmä syntetické suroviny
	1

	Chuť
	

	Harmonická a lahodná chuť, výborný koláč
	3

	Koláč je dobrý a stráviteľný
	2

	Nevýrazná chuť, ničím výnimočná
	1

	Koláč je zlý a bez chuti
	0

	Vôňa
	

	Koláč vonia, výrazná, lákavá, aromatická vôňa.
	2

	Neutrálna vôňa, prípadne bez vône.
	1

	Koláč zapácha, odrádzajúca vôňa koláč ochutnať. 
	0

	Celkový vzhľad
	

	Esteticky dokonalé, veľmi pekne naservírované
	3

	Netradičný a výnimočný vzhľad
	2

	Nevýrazný a všedný vzhľad
	1

	Zle nakrájané a neestetické
	0

	Defekty
	

	Koláč je bez defektov, dokonalý, precízne pripravený 
	3

	Koláč je stráviteľný, ale cítiť určitú odchýlku
	1

	Koláč je pripálený, cítiť výraznú pachuť, nezhoduje sa s receptom 
	0


